IKIGAI

Modern Asia Restaurant

In unserem Restaurant IKIGAI trifft man
auf gehobene asiatische Kiiche und Sushi.

Traditionelle asiatische Kiiche vom Feinsten bis hin zu
frisch zubereiteten, unterschiedlichsten Sushi Kreationen.

kreativen Neuinterpretationen und

,Qualitat ist unser Erfolgsrezept!”

Zehnthofstr. 14 OFFNUNGSZEITEN
75175 Pforzheim Montag - Sonntag:
Tel: 07231 6031808 11.30-14.30 Uhr &

17.00 - 22.30 Uhr



WARME VORSPEISEN

01. COCO LOVE SOUP*

Cremige Kokossuppe mit Cherry Tomaten, Koriander, Limetten,
Champignons und hausgemachter Fischsauce

a. Hihnerfleisch 59
b. Garnelen* 6,5
c. Gegrillter Lachs € 6,5
02. KIMCHI SUPPE
Kimchi, Lauchzwiebel, Tofu, wahlweise mit
a. Rindfleisch 6,9
b. Lachs 7,9
03. MISO SUPPE" 5,9
Wakame, Tofu, Shimeji
o4. GRILLED AVOCADO"* 6,5
Gegrillte Avocado mit Cherry Tomaten, Mango, Gurken,
Olivenél und hausgemachtem Salsa Dressing
05. GEGRILLTER OKTOPUS ™ 13,5
Gegrillter Oktopus mit Salat
06. NEM VIETNAM 25t 6,5
Traditionelle hausgemachte Friihlingsrollen mit Morcheln,
Strohpilzen, Karotten, Eier, Lauchzwiebel, Glasnudeln und:
a. Hiihnerfleisch und Garnelen ***
b. Gemiise**
07. TOM & SO NUONG*" 13,9

Gegrillte Riesengarnelen, Jakobsmuscheln
mit gemischten Salat und hausgemachten Dressing

08. SOMMERROLLEN ™ (2 stk.)

frische Rolle gefiillt mit Salat, Reisnudeln,
Erdnlissen, serviert mit Hoisin- Kokos-Sauce
a. Tofu"
b. Gebackenes Hiihnerfleisch °
c. Tempura Garnelen *°

09. KIMCHI SALAT'J

eingelegt Chinakohl mit Zwiebeln, Karotten

10. SMOKY SATE " 2 stk.) 7,9

gegrillte HiihnerspielBe mit japan. Sauce



WARME VORSPEISEN

11. EBITEMPTATION *** (35tk.) 7,9
3x Tempura Garnelen mit Sti8-Chili-Dip

12. EDAMAME" 6,9

junge Sojabohnen mit Meersalz

13. PHO (Hanoi Style) klein 7,9 | groBe 15,9
Das Nationalgericht der Vietnamesen schlechthin welches
auch als 24h Suppe weltbertihmt ist. Serviert mit Reibandnudeln,
kréutern und Rinderhiftsteakstreifen

14. HOT GYOZA > (5 stk.) 7,0

Bratteigtasche gefiillt mit Hiihnerfleisch.
Dazu SiB-Chili-Dip

15. VEGGIE GYOZA"" (5 Stk.) 7,0

Bratteigtasche gefiillt mit Gemdise.
Dazu StB-Chili-Dip

IKIGAI TAPAS LOVE SET#=>+u

Sommerrollen, Gyoza, Edamame
Chicken Tempura, Kimchi Salat, Nem Vietnam

20. 2 Personen 21,9
21. 3 Personen 29,9
22. 4 Personen 38,9
23. 6 Personen 58,9
SUSHI VORSPEISEN
25. SEETANG SALAT < 5,9
a. Lachs © (3 Stk.) 11,5
b. Thunfisch € (3 Stk.) 11,5
c. Jakobsmuscheln" (3 Stk.) 12,5
26. TATARE TATARE® 13,5

mit Lauchzwiebeln, Koriander, Olivendl, scharfer Sauce
und Reiscrackern auf Avocadobett. Wahlweise mit

a. Lachs*©

b. Thunfisch¢



WARME HAUPTSPEISEN

MIXED SALAT*

Gemischter Salatteller der Saison
mit Sesam und asiatischen Kréutern

30. Tofu " 11,5
31. Gegrilltes Hiihnerfleisch : 12,5
32. Rinderhiifsteakstreifen ¥ 13,5
33. Knusprige Ente” 15,5
34. Garnelen® 15,5
35. Lachs € 17,5
36. Thunfisch € 17,5

UDON IN TOKYO *>*

Jap. Udonnudeln gebraten mit Saisongemdise

in hausgemachter Unagi-Sauce, Rostzwiebeln, Erdnlissen.

Wahlweise mit:
40. Tofu " 15,9
41. Gegrilltes Hiihnerfleisch 15,9
42, Rindfleisch Streifen 16,9
43, Knusprige Ente " 17,9
44, Garnelen® A{&)”M”‘ 18,9

J ”4@\@ A r

NEW STYLE CURRY ‘¢ )

Cremige Curry-Kokos Sauce mit Saisongemtise, Ananas, Sesam

und Kréuter Salat, serviert mit Reis. Wahlweise mit...
50. Tofu " 13,9
51. Hiihnerfleisch 13,9
52. Rinderhiiftsteakstreifen 14,9
53. Knusprige Ente” 15,9
54, Garnelen® 16,9

55. Seafood (gerillter Lachs und Thunfisch in Wiirfel) 18,9



WARME HAUPTSPEISEN

IKIGAI DELUXE SAUCE * §

,Besondere Empfehlung von unserem Chefkoch”
Saisongemdise, Basilikum, Thai Basilikum Sauce,
serviert mit Reis

60. Tofu " 14,9
61. Hiihnerfleisch 14,9
62. Rinderhiifsteakstreifen 15,9
63. Knusprige Ente” 16,9
64. Garnelen 17,9
65. Seafood © (gerillter Lachs und Thunfisch in Wiirfel) 19,9

FLYING NOODLES > §

mit Wildkrduter Mix, Saisongemtise
und Sesam in cremiger Curry Sauce

70. Tofu " 15,9
71. Gegrilltes Hiihnerfleisch 15,9
72. Rinderhiiftsteakstreifen 16,9
73. knusprige Ente ° 17,9
74. Garnelen * 18,9

75. Seafood © (gerillter Lachs und Thunfisch in Wiirfel) 19,9




IKIGAI DELI

80. BO XAO KHOM* 19,9

In Wok geschwenkte Rindersteakstreifen
mit Saisongemdise, Ananas,
und Zwiebeln, dazu Reis

81. KAFIR JAKOBSMUSCHELN ™

Gebratene Jakobsmuscheln

21,9

mit Zitronengras, Chili und saisonalem
Gemlise, Limettenbldttern, dazu Reis

82. HOT HAI SAN ") 25,9
Superscharfes Meeresfriichte Gericht
mit saisonalem Gemdise in Wok geschwenkt,
serviert mit Reis

83. GRILL SALMON ¢ 20,9

Gegrilltes Lachsfilet und
gebratenes Saisongemdise in Yakinikusole,
verfeinert mit Wildkréutersalat,
serviert mit Pommes oder Reis

84. GRILLTUNA
gegrillter Thunfisch und

21,9

gebratenes Saisongemiise in Yakinikusole,
verfeinert mit Wildkréutersalat,
serviert mit Pommes oder Reis



KID MENU 1°

2 HiihnerspielSe mit Teriyaki-Sauce und Pommes frites

KID MENU 2°

3 Tempura Garnelen mit Teriyaki-Sauce und Pommes frites

KID MENU 3° 9,5

Chicken Nuggets mit Pommes frites

DESSERT
MOCHI EIS > 6,9

2 Stk. Reiskuchen mit verschiedenen
Eiscremefiillungen und frischen Friichten

SESAMBALLCHEN"*® 3 stk 6,9

Frittierte Teigbdllchen gefiillt
mit siiller Bohnenpaste in Sesam gewilzt

MATCHA TEA ICE CREAM® 7,9

Grlintee eis mit Mango-Pliree,
dazu Obst und Erdntissen

BEILAGE B1.POMMES 3,0 B5. MAYO 1,0
B3. REIS 2,0 B6.TERIYAKI 2,0
B4. UDON 4,5 B7.NUDELN 3,0







Sushi-Reishdappchen mit verschiedene Toppings
(jeweils 2 Stiick)

N1. SAKE Lachs 5,9
N2. MAGURO® Thunfisch 6.2
N3. EBI* Garnelen 6,5
N4. UNAGI BBQ“ Aal 6,9
N5. HOTATE " Jakobsmuscheln 6,9
N6. ABURI SAKE ¢ flambierter Lachs und SoBBe ) 6,9
N7. ABURI MAGURO ¢ flambierter Thunfisch und SoRe ) 6,9
MAKI
Sushi-Reis und verschiedene Fiillungen eingerollt
im Noriblatt (8 Stlick)
M20. AVOCADO Avocado ©F 5,5
m21. KAPPA Gurke ©F 4,9
Mm22. SAKE “Lachs 59
M23. TEKKA “Tuna 59
Mm24. EBI* Garnelen | 6,5
m25. FRY EBI*® Tempura Garnelen 6,9
M26. SALMONSKIN © gebackene Lachshaut 5,9
M27. KANI € surimi & Avocado 5,9
M28. RUCOLA Rucola und Philadelphia ©@ 5,5

M29. OSHINKO eingelegter Rettich ©@ 5,5



URA MAKI INSIDE-OUT

Der Reis wird auBen am Nori angebracht
mit verschiedene Fiillungen dazu Fischrogen oder Sesam (8 Sttick)

u3o. ALASKA ¢ 10,9
Lachs, Avocado, Philadelphia, Tobiko

u3i1. CALIFORNIA < 9,9
Avocado, Surimi, Philadelphia, Sesam

u32. MAGURO “¢ 10,9
Thunfisch, Avocado, Philadelphia, Tobiko

u33. UNAGI ¢ 12,9
BBQ Aal, Avocado, Philadelphia, Sesam

u34s. EBITEMPURA 11,9
gebackene Garnelen, Avocado, Philadelphia, Sesam

u3s. SALMONSKIN <-¢ 11,9
gebackene Lachshaut, Philadelphia, Gurke, Sesam

use. VEGGIE = ©7 9,9
Avocado, Gurke, Mango,
Oshinko, Philadelphia, Sesam

u37z. HOTATEGAI "¢ 12,9
Jakobsmuscheln, Avocado,
Philadelphia, Tobiko

uss. SPICY MAGURO <} 11,9
Thunfischstatar, Avocado, Schnittlauch und scharfe Sauce

u39. SPICY SAKE 11,9

Lachstatar, Avocado, Schnittlauch und scharfe Sauce



FUSION ROLLS

Spezialitaten des Sushimeisters (8 Stiick)

H40. G.-SUSHI ROLLS <> 17,9

Lachshaut, Avocado, Philadelphia,
Gurke, Sesam, bedeckt mit BBQ Aal und Teriyaki Sauce

Ha1. TUNA FIRE <= § 16,9

Gebackene Garnelen, Philadelphia, Gurke, Avocado,
Mango, Thunfischmantel, Chilifdden und Teriyaki Sauce

H42. RAINBOW ROLL “<>*"

Avocado, Gurke, Mango, Philadelphia,
gebackene Garnelen & Lachs, Thunfisch,
Jakobsmuscheln bedeckt und Teriyaki Sauce

17,9

H43. KANIJOO ROLL" 18,9
Echtes Krebsfleisch, Avocado, Philadelphia,
Lauchzwiebeln, Gurke, bedeckt mit Avocado Mantel

Haa. IKIGAI SPEZIAL ROLL J 17,9

Gekochter Thunfisch mit hausgemachter Sol3e
Avocado, Gurke, bedeckt mit gerduchertem Lachs

Ha5. SAITAMA ROLL > ©7 15,9

Gebackene Lauchzwiebeln, Oshinko, Avocado,
Philadelphia, bedeckt mit rotem Bete

H46. AVOCADO LOVER ROLL > ©9 15,9

Gebackene Avocado, Rucola, Gurke, Philadelphia,
bedeckt mit Avocado Mantel




ABURI FUSION ROLLS

flambierte Spezialitaten des Sushimeisters (8 Stiick)

Fs0. KAMIKAZE ROLL* J 16,9

Thunfischtatar, Avocado, Gurke,
Spezialsol3e,, Spicy Sauce, Tobiko

F5s1. GEISHA ROLL** § 17,9

Lachstatar, Avocado, Gurke, Garnelen,
SpezialsoB3e, Teriyaki Sauce & Tobiko

Q
F52. FRENCH KISS ROLL* § 16,9
Lachs, Thunfisch, Avocado, Gurke, Philadelphia
SpezialsoBBe, Spicy Sauce, Teriyaki Sauce & Tobiko

F53. DRAGON ROLL*>< § 16,9

Gebackene Garnelen, Gurke, Avocado, Mango,
Philadelphia, SpezialsoBBe, Spicy Sauce,
Teriyaki Sauce & flambierter Lachsmantel

F54. SAKE FANCY ROLL* 16,9

Avocado, Gurke, Philadelphia, Mango,
Lachshaut & flambierter Lachsmantel, Teriyaki Sol3e

F55. SURF AND TURF ROLL*>¢ 17,9
Avocado, Gurke, Philadelphia,
gebackene Garnelen
flambiertes Rindfleisch bedeckt,
Teriyaki Sauce, Schnittlauch




Rohes Fischfilet oder Meeresfriichte
auf Seetang Salat (6 Stiick)

s60. SAKE* 17,9

Lachs

s61. MAGURO« 18,9
Thunfisch

s62. UNAGI¢ 19,9
BBQ Aal

s63. HOTATEGAI" ; 18,9
Jakobsmuscheln

s64. IKIGAI DELUXE “** (12 stk) 35,0
Lachs, Thunfisch, Jakobsmuscheln, Garnelen

GUNKAN
(2 Stuck)

Gso. LACHS GUNKAN *<J 7,5
Flambierter Lachstatar mit Schnittlauch,
Chilifdden, Tobiko und spezial Sauce

81. THUNFISCH GUNKAN *<J 7,5

Flambierter Thunfischtatar mit Schnittlauch,
Chilifdden, Tobiko und spezial Sauce




TEMPURA BIG ROLLS

Gebackene Sushiim Tempuramantel
mit Spezial Sauce (10 Sttick)

T70. SALMON °© 16,5
Lachs, Avocado, Philadelphia

T71. TUNA® 16,5
Thunfisch, Avocado, Philadelphia

172. HOTATEGAI" 17,5
Jakobsmuscheln, Avocado, Philadelphia

173. VEGGIE ©7 15,5
Avocado, Gurke, Mango, eing. Rettich

T74. EBI CRUNCHY * 17,5
Gebackene Garnelen, Avocado, Philadelphia

T175. SAMURAI © 19,9
Surimi, Avocado, Gurke, Philadelphia, scharf gewtirzter Thunfisch,
Tobiko, Teriyaki Sauce, Tempura

TEMPURA MINI ROLLS
Gebackene Sushi im Tempuramantel
mit Spezial Sauce (8 Stiick)

T80. SAKE ROLL* 9,5
mit Lachs

T81. SPICY TEKKA <) 9,5
mit scharfem Thunfisch

T82. BUDDHA ROLL 8,9

mit Avocado



SUSHI-SET

moo. SALMON LOVE SET© 20,9

8 St. Sake Maki, 3 St. Sake Nigiri,
3 St. Sake Sashimi

mo1. FULL TUNA SET © 20,9
8 St. Tekka Maki, 3 St. Maguro Nigiri,
3 St. Maguro Sashimi

mo2. CALI MAKI SET <
8 St. Califonia I-O, 8 St. Sake Maki,
3 St. Sashimi Tuna flambiert

21,9

mo3. VEGGIE SET' ©7 18,9

8 St. Vegetarische I-O, 8 St. Kappa Maki,
8 St. Avocado Maki & Seetang Salat

mos. VEGGIE PREMIUM SET: ©9 22,9
8 St. Veggie Freestyle, 8 St. Maki Gurke,
2 St. Nigiri Avocado, Seetangsalat

m95. CROUCHING TIGER “"+*** 28,9
8 St. Dragon Roll, 6 St. Verschiedene Nigiri

mM96. GIFT OF LOVE “"“***¢ (2 Personen) 49,9
8 St. Freestyle Roll, 16 St. Maki, 2 St. Nigiri,
10 St. Tempura Big Roll, 3 St. Sashimi

mo7. LOVE OF THREE “““*°*¢ (3 Personen) 69,9
8 St. Freestyle Roll, 8 St. Fusion Roll, 16 St. Maki,
4 St. Nigiri, 4 St. Sashimi, 10 St. Tempura Big Roll

mos8. FAMILY SET <"“*°*¢ (4 Personen) ‘ 99,9
8 St.Freestyle Roll, 8 St. Aburi Fusion Roll,
16 St. Inside Out, 16 St. Maki, 4 St. Nigiri,
20 St. Tempura Big Roll, 6 St. Sashimi

m99. PARTY SET ““*°*¢ (ab 6 Personen)
All In Kreation des Sushichefs
(Uberraschungs Menti)



GETRANKE




APERITIF

LILLET BERRY e 7,5
Lillet Rose, Russian Wildberry XA .

APEROL 7,5
Prosecco, Aperol, Soda
HUGO 79
siiBer Prosecco, frische Minze, Limetten
COCKTAILS

HANOI BY NIGHT 9,5
White Rum, Minze, Ginger Beer
TAI SAO 9,5
Vodka x Nep Moi, Limette, Lycheesaft
MOJITO 10,5
Limetten, Minze, Rohrzucke, Rum, Soda
CAIPIRINHA 10,5
Limetten, Rohrzucke, Cachaca, Soda

LONGDRINKS
WHISKY COLA ; 6,5
Jim Beam, Jack Daniels oder Chivas Regal & Cola A\ ’
WODKA LIME 6,5

Wodka, frische Minze & Limetten




SOFTDRINKS

ALWA LIVE 0,251 2,9
Mineralwasser mit Kohlensaure 0,751 5,9

ALWA LIVE 0,25 2,9
Still 0,75 5,9
COLA, COLA ZERO, FANTA, Fl.0,33I 3,5
SPRITE, SPEZI

SAFTE 02l 3,5
Apfel | Lychee | Trauben | Maracuja | Orange (pur / Schorle) 04l 5,9

HAUSGEMACHTE BIOLIMONADEN

GINGERLY 7,5

Frische Ingwer, Limetten, Minze, Spicy Ginger, Soda

PASSIONFRUIT 7,5
Frische Maracuja, Limetten, Minze,

hausgemachter Maracujasirup, Soda

REFRESHER 7,5
frischer Limetten, Wildberry, Soda, Friichte

HAUSGEMACHTER EISTEE 7,0
aus Pandanus & Ginseng ,, Pandanus Eistee"

LIME LIMO 7,5

Frische Limetten, Minze, Ginger Ale und Soda



BIER

WARSTEINER PILSENER VOM FASS 0313,2 05 4,9
WARSTEINER PILSENER VOM FASS als RADLER 0313,2 05 4,9
WARSTEINER PILSENER (Alkoholfreie) El: 0331352

KONIG LUDWIG (Hefeweizen vom Fass) 0313,2 0,5l 4,9

KONIG LUDWIG (Alkoholfrei) Fl. 05! 4,0

KIRIN Fl. 0,331 4,9

SAIGON Fl. 0,331 4,9

SAKE WARM (Karaffe) 3,9

SAKE KALT (Karaffe) o 3,9
TEE & KAFFEE

SENCHA TEE 4,0

Griner Tee

JASMIN TEE 4,0

Jasminbliten Tee

INGWER TEE 4,5

mit frischem Ingwer, Limetten, Minze, Honig

ZIMT TEE 4,9

Zimt, Kamillenbllten, Jujube, Honig, Orange

ZITRONENGRAS TEE 4,5

mit frischem Zitronengras, Limetten, Minze, Honig
ESPRESSO

KAFFEE




IKIGAI

Modern Asia Restaurant

Allergene: 1 = mit Farbstoffen, 2 = Koffeinhaltig, 3 = chininhaltig, 4 = mit Konservierungsstoffe,
5 = kiinstliche StiBstoffe, 6 = Sduerungsmittel, 7 = enthalt eine Phenylalaninquelle
A= Eier / B= Erdniisse /C=Fisch / D= Glutenhaltiges Getreide / E= Krebstiere/
F= Lupinen / G Milch / H= Schalenfriichte / I= Schwefeldioxid & Sulfite /J= Senf / K= Sellerie
L= Sesamsamen / M= Sojabohnen / N=Weichtiere



N1.

N2.

N3.

N4.

NS5.

Né.

N7.

M20.

M21.

M22.

M23.

M24.

M25.

M26.

M27.

M28.

M29.

NIGIRI

Sushi-Reishdappchen mit verschiedene Toppings
(jeweils 2 Stiick)

SAKE © Lachs
MAGURO € Thunfisch
EBI°® Garnelen

UNAGI BBQ°“ Aa/
HOTATE " Jakobsmuscheln

ABURI SAKE ¢ flambierter Lachs und SoBBe )

ABURI MAGURO ¢ flambierter Thunfisch und SoBe |

Sushi-Reis und verschiedene Fiillungen eingerollt
im Noriblatt (8 Stlick)

AVOCADO Avocado
KAPPA Gurke
SAKE “ Lachs
TEKKA “ Tuna

EBI* Garnelen

FRY EBI*° Tempura Garnelen
SALMONSKIN ¢ gebackene Lachshaut
KANI € Surimi & Avocado

RUCOLA Rucola und Philadelphia

OSHINKO cingelegter Rettich

59

6,2

6,5

6,9

6,9

6,9

6,9

55

4,9

59

59

6,5

6,9

5,9

5,9

5,5

55



M90.

Ma1.

M92.

M93.

M94.

M95.

M9é.

M97.

M98.

M99.

SUSHI-SET

SALMON LOVE SET© 20,9
8 St. Sake Maki, 3 St. Sake Nigiri,
3 St. Sake Sashimi

FULLTUNA SET © 20,9
8 St. Tekka Maki, 3 St. Maguro Nigiri,
3 St. Maguro Sashimi

CALI MAKI SET <
8 St. Califonia I-O, 8 St. Sake Maki,
3 St. Sashimi Tuna flambiert

21,9

VEGGIE SET* 18,9

8 St. Vegetarische I-O, 8 St. Kappa Maki,
8 St. Avocado Maki & Seetang Salat

VEGGIE PREMIUM SET* 22,9
8 St. Veggie Freestyle, 8 St. Maki Gurke,
2 St. Nigiri Avocado, Seetangsalat

CROUCHING TIGER "+ 28,9
8 St. Dragon Roll, 6 St. Verschiedene Nigiri

GIFT OF LOVE “"“***¢ (2 Personen) 49,9
8 St. Freestyle Roll, 16 St. Maki, 2 St. Nigiri,
10 St. Tempura Big Roll, 3 St. Sashimi

LOVE OF THREE "“***¢ (3 personen) 69,9
8 St. Freestyle Roll, 8 St. Fusion Roll, 16 St. Maki,
4 St. Nigiri, 4 St. Sashimi, 10 St. Tempura Big Roll

FAMILY SET “““*°*¢ (4 Personen) 99,9
8 St.Freestyle Roll, 8 St. Aburi Fusion Roll, B

16 St. Inside Out, 16 St. Maki, 4 St. Nigiri,
20 St. Tempura Big Roll, 6 St. Sashimi

PARTY SET ““***¢ (ab 6 Personen)
All In Kreation des Sushichefs
(Uberraschungs Menti)



